


CEVICHES & TIRADITOS

薄切

法国

片秘
鲁“

生蚝拼盘 

安第斯风味沙拉 
鳄 樱

薄切黄尾 ⻥⽚秘
鱼

典生鱼片沙拉 
“鲁 ”

扇贝与虎虾酸橙腌生海鲜 
贝 虾 鲁 ”酱

刺身 
”

素食版酸橙腌生蔬菜沙拉 
纯 鲁 “ ”酱

刺身 
鲁“

秘鲁经

鲈鱼

顶级

鲁风

鲁风

/ Ensalada Andina 

/ Casa Boho Ceviche

 / Tiradito Hamachi
”酱

/ Tiradito Sea Bass

/ Vegetarian Ceviche
樱

/ Scallop & Prawn Ceviche
调 红

/ Oysters, Fines de Claire N° 1 (4 Pieces)
 

950 

490

690

580

460 

295 

400

鲈鱼 酱 红

红萝

薄切

四只法国

薄切黄尾 （

片、秘 老⻁之乳

）、秘 老⻁之乳

- 香菜油和鳄梨奶油
- 红酒醋与小洋葱 
- 皮斯科酸冰沙（以秘鲁白兰地调制） 
- “老虎之乳”酱（黄辣椒、泰国柚子、香菜油调味） 

生蚝，搭配多种调味酱料：

、 墨西哥辣椒、黄薯、紫薯和⽟⽶粒。

扇 、虎 、秘 “老虎之乳 汁（以酸橙汁、香菜和辣椒 味）、 洋葱、香菜
泰国芒果、Hass品种鳄梨、甜玉⽶和墨西哥⻘椒。

鲈鱼、秘 黄辣椒 ⽼⻁之乳 酱汁（由酸橙汁、⻩辣椒和⻥汤制成）、红辣椒、⾹菜
泰国柚子、炙烤鳄梨、甜⽟⽶、⻘橄榄、红洋葱和炸鱿⻥圈。

、紫薯、黄薯、⾹菜、红辣椒、烤⽟⽶和

素秘 辣椒 老虎之乳 （以青椒和酸橙调味）、凉薯、 桃番茄、泰国芒果、炙烤鳄梨
日本⻩⽠、泰国柚⼦，最后⽤⻩辣椒酱调味，并点缀⾹菜。

卜⽚。

梨、嫩菠菜、生菜、 桃番茄、黄⽠、炭烤⽟⽶粒、紫薯和⻩薯、脆藜⻨、凉薯与墨西哥⻘椒酱。

可 添 加 蛋 白
质：烤鸡胸⾁
烤三⽂⻥

 
 

 

Hamachi

Finesde ClaireN°1

280
280



素食

玉米脆片 
香脆炸玉米片，搭配墨西哥番茄洋葱莎莎 

阿根廷牛⾁
阿根廷风味馅饼，内馅为慢炖安格斯牛肩肉、
(chimichurri，以香菜、橄榄油和蒜调味）。 

奶酪辣椒球 
面包糠裹炸墨西哥辣椒，内

芝士焗⽟⽶⽚ 

味牛肉串 

智利风味蒜香虎虾 
虾 级

味 肉串 
鸡

秘鲁风

炸鱿鱼圈 
新

馅饼 

秘鲁风 鸡

馅饼 

/ Calamari
调

/ Jalapeno Poppers 
馅为

 / Queso Fundido 

/Nacho Chips 
酱

/ Empanadas Vegetarians 

/ Anticuchos de Pollo

/ Anticuchos de Carne
酱

/ Chilean-style Gambas al Pil Pil

/ Empanadas de Carne
红 鸡 榄 经 酱

390 

360 

320 

680

490 

480 

260 

480 

190 

腌制并烤制的巴西
和香草酱（

（

牛肉串，搭配自制南美 汁
）

圈裹 味面粉炸⾄酥脆，搭配卡拉⻢塔橄榄蛋⻩酱（

奶油奶酪。搭配鳄梨酱和红莎莎酱（

腌制后烤制的辣味 肉串（以墨西哥烟熏辣椒腌制），搭配⾃制南美酱汁
Huancaina）和辣味Peri Peri酱。

安达曼虎 ，用特 初榨橄榄油、霞多丽白葡萄酒、⼤蒜和⼲⽺⻆辣椒烹制
撒上西班牙甜辣椒粉、⾹菜和柠檬点缀。搭配酸⾯包⽚。

）和鳄梨莎莎酱（

烤融蒙特雷杰克奶酪、烤墨西哥辣椒、葱和香菜，搭配酥脆⽟⽶⽚和鳄梨酱。

阿根廷风味馅饼，内馅为烤玉米、甜椒、洋葱和蒙特雷杰克奶酪。搭配菠萝莎莎酱
(甜菠萝、洋葱和香菜制成）。

）。

）。

黄辣椒芝⼠酱

椒、煮 蛋和青橄 。搭配阿根廷 典香草

）。 

鲜鱿鱼

牧场风味酱（Picanha
Chimichurri

pico de gallo

——

——

kalamata aioli

salsa rojo

Ranchero）

guacamole salsa

TAPAS



TACOS

素食⽟⽶脆 饼

墨西哥 风⿊

墨西哥鸡肉玉米脆饼 

三文鱼软饼 ened

/ De Pollo

/ De Birria

/ De Pescado

380

595 

595 

540 

酥脆玉⽶饼壳，内馅为烤西葫芦、⻩⽠、⿊⾖和⾹菜。以墨西哥⻘椒蛋⻩酱（
调味。搭配鳄梨酱和莎莎酱。

酥脆玉⽶饼壳，内馅为墨西哥烟熏辣椒腌制烤鸡腿⾁、炒红洋葱、甜椒和⾹菜。
搭配鳄梨酱和红莎莎酱。

巴哈风味（Baja-style）⿊ened烤三⽂⻥夹在⾯粉软饼中，配紫⽢蓝丝、菠萝⻩⽠莎莎酱，
上面点缀腌制墨西哥辣椒和墨西哥烟熏辣椒蛋⻩酱（chipotle aioli）。搭配鳄梨酱和红莎莎酱。

Poblano chili aioli）

墨西哥炖牛肉玉米饼 
烤制玉⽶饼，内馅为72⼩时慢炖安格斯⽜⼩排和⽜肩⾁、⽩洋葱、⾹菜叶、蒙特雷杰克奶酪。
搭配红莎莎酱（salsa rojo，以番茄和辣椒调制）、牛⾁清汤（consommé）
和鳄梨酱（guacamole）。



A LA PARRILLA / STEAK

辣味烤鸡
鸡

额外配菜每份 

澳洲顶盖牛排 

澳洲战斧牛排 

 / Peri Peri Chicken
 

/Additional Side

/ Australian Ribeye

/ Australian Picanha

/ Australian Tomahawk

190 

780

1,590 

1,490 

4,990 

300克，黑安格斯⽜⾁，⾁级评分4-5（MB 4-5）。

) / Chimichurri 
) / Ranchero 

) / Peri Peri

1,500克，金标安格斯战斧⽜排。

半只嫩，搭配辣味PeriPeri酱（由辣椒、柠檬、蒜制成）。 

Salsa (所有牛排附带酱汁)
- 阿根廷香草酱（由⾹菜、橄榄油、蒜、醋调味
- 牧场风味酱（以番茄、洋葱、辣椒调制
- 南非⻛味辣酱（由辣椒和柑橘调制

One choice of side (战斧牛排附带所有配菜)
-  黄油炒蘑菇 / Sautéed Mushrooms
烤芦笋 / Grilled Asparagus
西班牙⻛味炸⼟⾖（搭配蒜⾹蛋⻩酱) / Papas Bravas
绿色沙拉 / Green Salad

澳洲肉眼牛排 

300克，和牛顶盖，⾁级评分7-9（MB 7-9）。



MAIN

鲜饭 

铁板海鲈鱼

西班牙海

魔鬼风青口贝 / Mussels Diablo
肠

/Sea bass a la Plancha
 

/Arroz con Mariscos

黑ened三文鱼 配木瓜酱与鳄梨酱 
/ Blackened Salmon with Papaya Mojo & Guacamole
涂抹卡津香料的烤三⽂⻥排，搭配⽊⽠、⿊乌⻳⾖（black turtle beans）、鳄梨酱和甜薯泥。

烤章鱼 / Pulpo a la Parrilla 
焖 鱼  

890

980 

780

780 

680

 

雪利酒 煮后炭烤的西班牙章 。搭配辣椒酱（
黄⾊辣椒蛋⻩酱（aji amarillo aioli）和脆⼟⾖⾹肠条。

慢炖海鲜饭，内含扇贝、⻘⼝⻉、⼤虾和软壳蟹，加⼊⻩⾊辣椒酱和⾹浓⻥⾼汤（fumet）烹制⽽成。
最后撒上帕玛森奶酪和香菜点缀。

）、

智利青⼝⻉与西班⽛辣味⾹肠、蒜、洋葱、番茄和啤酒炖煮⽽成。以⻩⾊辣椒酱（aji amarillo salsa)、
香菜和⻘柠调味。搭配⽟⽶和甜薯。

烤制海鲈鱼，涂抹绿⾊莎莎酱（salsa verde，以⾹草和橄榄油调制）和红⾊莎莎酱
(salsa rojo，以番茄和辣椒调制）。搭配墨西哥米饭、街头⻛⽟⽶、⻘柠⻆和⾹菜。

anchochilisauce
-



DESSERTS

三奶蛋糕 

香蕉甜点 
浆

冰淇淋精 选
选

利马的叹息
浓

巧克力吉拿棒 

/Tres Leches

/Dolce de Banana

 / Suspiro Limeño
dulce de leche pudding 顶

 / Selection of Ice Cream
 

/Churros Con Chocolate
 酱

260 

260

120 

295 

240 

任 三种口味：
-
-
-
-

香草 
巧克力 
焦糖 
芒果雪葩 

奶香 郁的焦糖布丁（

在肉桂糖 中慢炖⾹蕉，搭配布列塔尼酥饼（
和香草冰淇淋。

自制吉拿棒，搭配Valrhona Jivara 40%⽜奶巧克⼒ （法国⾼级巧克⼒品牌
Jivara是一种⻛味柔和的⽜奶巧克⼒）。

）并加上香缇奶油（

品尝这款松软的三奶蛋糕，浸泡在三种不同类型的牛奶中（炼乳、淡奶和全脂奶），
顶部覆盖鲜奶油、浆果和肉桂棒。

）， 部覆盖波特酒风味的蛋⽩霜，并撒上少许⾁桂粉。

;
/ Vanilla

/ Chocolate
/ Caramel

/Mango sorbet.

Breton biscuit

Valrhona，

Chantilly cream）



KIDS MENU
专为12岁以下的小朋友设计

烤鲑鱼 
兰

配菜 
薯条 蒸
蔬菜 

汉堡与薯条 
饼

脆皮炸鸡胸肉 
搭配薯条

/SIDE ORDERS
 

DESSERTS

/Burger & Fries

/Grilled Salmon 
萝

/Crispy breaded chicken breast 

120

260

350

220

 150

搭配蒸西 花和胡 卜

牛⾁ 、切达奶酪、薯条

/ French fries
/Steamed vegetables

三奶蛋糕 /Tres Leches
品尝这款松软的三奶蛋糕，浸泡在三种不同类型的牛奶中（炼乳、淡奶和全脂奶），
顶部覆盖鲜奶油、浆果和肉桂棒。
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